») Cémo lavar los platos a mano
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fregaderos con la .
. . Con un detergente en Con agua limpia para
frecuencia necesaria

En agua a 759F o mas, por lo menos por 30
agua a 1102F o mas remover el detergente segundos, desinfectar quimicamente

752F 0 mas usando:

para mantener el
agua limpia

Desinfectante | Concentracion

Cloro 50-100 ppm

lodine 12.5-25 ppm

Amonio 200 ppm o instrucciones
cuaternario de la etiqueta
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