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1
Sort 

2
Scrape

4 Rinse
Use clean water to  
remove detergent.

3 Wash
Use detergent in  
hot water (110°F or 
above) to remove soil.

6 Air dry
Do not towel dry.

5 Sanitize
Use one sanitizer at 75°F. Use a test kit 
to measure correct parts per millimeter 
(ppm) sanitizer concentration.

Sanitizer Concentration
Chlorine 50-100 ppm
Iodine 12.5-25 ppm
Quaternary  
ammonia

200 ppm or label 
instructions

Empty and  
refill sinks as  

often as needed  
to keep the  
water clean.

Sink 1 Sink 2 Sink 3

Cómo lavar los platos a mano

Organizar Raspar

Lavar Enjuagar Desinfectar

Secar al aire

Con	un	detergente	en	
agua	a	110ºF	o	más

Con	agua	limpia	para	
remover	el	detergente	
75ºF	o	más

En	agua	a	75ºF	o	más,	por	lo	menos	por	30	
segundos,	desinfectar	químicamente	
usando:

NO	secar	con	papel	
de	toallas	o	paños

Vacíe	y	rellene	los	
fregaderos	con	la	

frecuencia	necesaria	
para	mantener	el	

agua	limpia

Para	mas	informacion	llame	(401)	222-2750

Desinfectante Concentración
Cloro

Amonio	
cuaternario

200	ppm	o	instrucciones	
de	la	e4queta


