
Evite enfermedades graves 

manipulando los mariscos con cuidado: 

 
 

 

 
 

SEGURIDAD DE 
LOS MARISCOS 

 

¡MANTÉNGA LOS MARISCOS FRÍOS PARA EL VIAJE A CASA! 
 

 

► Mantenga los mariscos en hielo, no en agua helada. 

► Utilice un enfriador con hielo o bolsas refrigerantes. 

► Manténgalos alejado de otros alimentos 
que puedan gotear y contaminar los 
mariscos. 

► Mantenga los mariscos refrigerados 
a 41°F o menos. 

 
 

       
 
 
 

 

 


